Z obédu a svacinek se stava hnojivo

KARLOVY VARY Zbytky ze skolni
jidelny ¢i nedojedené svaciny Skola-
ki uz nekon¢i v kosi. Alespori ne na
Zakladni kole jazyki v karlovarské
Libusiné ulici, kde spustili pilotni
projekt na umisténi kompostéru do
jidelny. Z nevyuZitého jidla se tak v
Karlovych Varech stava hnojivo. Po-
kud se novinka osvéd¢i, ziskaji kom-
postér vSechny Skoly ve mésté.

Celkem dokaze stroj zpracovat az
82 kilogramti zbytkti denné, k to-
muto maximu se ale §kola ani nepri-
blizuje. ,,VSe je to o tom, jaké jidlo v
dany den uvarime. Napfiklad po-
kud jsou fizky s bramborami, je
zbytkd tak okolo 20 kilogramu s
tim, Ze zbudou vétsinou jen bram-
bory. Na druhou stranu vime, Ze na-
$im malym stravnikim moc neje-
dou lusténiny. To se pak pohybuje-
me i okolo 40 kilogrami zbytka za
den,“ uvedla hlavni kucharka jidel-
ny Alena Fridelova.

Kompostér, ktery koupilo mésto
za 250 tisic korun, je zatim v aktivni
sluzbé nékolik tydnii, presto si ho
uz kucharky ze zakladni Skoly po-
chvaluji.

,,Drive byly prepravky, kam se da-
valy zbytky jidel. Vzdy poté prijel
néjaky odbératel a odvazel si to pro
sva zvirata. To nyni odpadlo a vse
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Elektricky kompostér Vedouci kucharka Alena Fridelova v jidelné ZS jazyk(
v karlovarské Libusiné ulici u nového zafizeni. Foto: Vaclav Slauf, MAFRA

se d€la na misté. Kompostér navic
ani nijak dramaticky nezasahl do
nasi kuchyné. Jeho malé rozmeéry si
nevyzadaly zadné tpravy prostor,
krom vytvoreni vyvodu na maly ko-
min,“ okomentoval novinku reditel

Skoly Jifi Burian. Za pét dni vyrobi
stroj priblizné 40 kilogramt sub-
stratu, ktery ma dalsi vyuziti.
,Pravidelné si pro néj jezdi Spra-
va lazenskych parki. Ta jej vyuziva
na hnojeni,“ priblizila Fridelova.

Stroj podle zaméstnancti jidelny ne-
smrdi, jen se musi hlidat prehriva-
ni. Podle prvotnich ohlasti na nové-
ho pomocnika ve skolni kuchyné
chce mésto rozsirit pilotni program
o dalsi instituci, a to o Zakladni Sko-

Iu Postovni.

Kompostér zvladne i svacinky
Kromé samotnych kucharek mo-
hou svym odpadem pomoci i sa-
motni Zaci, po celé Skole jsou umis-
tény specialni kose se sacky z kuku-
fi¢ného skrobu na svaciny.

Kompostér zpracuje vSechny sy-
rové i varené zbytky jidel. K premé-
né na vyzivny substrat dochazi do
24 hodin diky mikroorganismtim
Acidulo. Technologie disponuje
také nanotechnologickymi filtry,
které zamezi produkci skodlivych
plyni. Cely proces kompostovani
je automaticky a bezzapachovy.

»Je to opravdu prima vynalez.
VSe je rychlé a hygienické a neni s
tim moc prace. Vyprazdnit kom-
postér je jen otazka nékolika mi-
nut. Zbytek zvladne viceméné stroj
automaticky. Pokud by zaleZelo na
mém rozhodnuti, nakoupila bych
jeido dalsich skol,“ dodala Fridelo-
va.

— Petr Toman



